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ALTO MANTOVANO La cena ecumenica rappresenta un vivace momento di arricchimento

A cena con I'Accademia della Cucina

(ceu) La cena Ecumenica
dell Accademia Italiana della
Cucina sezione Alto manto-
vano, € stata organizzata
all'interno della sede della
scuola Fondazione don Mario
Bottoglia di Castiglione delle
Stiviere giovedi 18 ottobre
SCOTSO.

La cena é stata organizzata
nello stesso giorno da tutte le
Delegazioni, all’interno
del proprio territorio, per ce-
lebrare ecumenicamente il
tema dell'anno, oggetto non
solo del menudi questo in-
contro conviviale, ma anche
degli interventi e dei con-
tributi dei vari oratori, stu-
diosi dell'argomento. La cena
ecumenica, infatti, rappre-
senta un vivace momento di
arricchimento culturale per
tutti i partecipanti e per le
attivita coinvolte.

Si tratta, dunque, dell'oc-
casione per riunire ideal-
mente e fattivamente tutte le
Delegazioni intorno all'ap-
profondimento di un tema,
quello appunto prescelto al-
I'inizio dell'anno, affinché
questo possa essere celebra-
to non solo dal punto di vista
gastronomico, ma anche dal
punto di vista storico, am-
bientale e civile. Ma ogni
Delegazione, poi, lo inter-
preta nella singolarita delle
ricette e del menu, proprio in

funzione della diversita delle
tradizioni e della cultura del
proprio territorio. L'ecume-
nicita della cena sta quindi
nell'insieme di tali interpre-
tazioni che all'unisono, nello
stesso momento, anche in
luoghi diversi, contribuisco-
no a formare un armonico

EVENTO La serata & stata preparata dagli allievi del corso di pasticceria
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insieme.

Alla cena ecumenica par-
tecipano, oltre agli Accade-
mici, anche rappresentanti
dei diversi mezzi di comu-
nicazione, personalita di enti
pubblici e privati, studiosi e
cultori della civilta della ta-
vola affinché i temi dibattuti,

il menu, le idee, i progetti e
gli obiettivi ispiratori dell'at-
tivita dell'Accademia possa-
no avere il dovuto risalto e
possano essere divulgati, ap-
plicati, sostenuti anche al di
fuori dell'Accademia stessa,
presso un pubblico piu va-
sto. Tema dell'anno 2018 : Le
torte dolci e salate nella cu-
cina della tradizione regio-
nale. La Delegazione dell'Al-
to Mantovano-Garda Bre-
sciano ha scelto quest'anno
la scuola Casa del Giovane di
Castiglione delle Stiviere,
una realta con 500 ragazzi
iscritti. La serata e stata pre-
parata dagli allievi di secon-
da del corso di pasticceria
dato che le altre classi so-
no impegnate in alternanza
scuola-lavoro. Alla serata
hanno partecipato gli inse-
gnati Fierenza Tononi
eMatteo Manuini. Presenti
anche i vertici del centro
Fondazione don Mario: Bru-
no Chiarini , Maria Chiarini
, Agnese Gabana, Cristi-
na Dobelli, che ha illustrato
le varie portate. I ragazzi e le
ragazze della scuola sono
stati molto emozionati
ma soddisfatti ed entusiasti
del risultato ottenuto. Il me-
nl prevedeva diversi tipi di
focacce e sette tipi di dolci,
alcuni deiquali tipici delle
colline moreniche.
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