
.

Orna .,41
.P 
o alla cucina italiana, l'Urbani in prima linea

Una giornata per celebrare
la coi14Llltita del titolo
di Patrimonio Unesco

L'EVENTO
PORTO SA'iVT'ELPii77A La cucina
italiana nei patrimonio im-
materiale dell'umanità e 11
Fermano si prepara a ccl.e-
brdrla. Giovedì la delegazio-
ne lermana dell'Accademia
it:aliana della cucina darà Vita
alla conviviale c''urteniï:a
straordinaria per fi•sti - ,¿ini e
i] riconoscimenti,' I_iuesco. ll
cuore della festa :sarà il risto-
rante Oscar e Ainorina di Pia-
ne d! 1Vlontebiorgio, scelto
-per aver mantenuto nel tem-
po cucina della rientra tra-
dizione- e per la capienza

Insieme all'Urbani L'Accademia italiana della cucina

Chc consentimi di aprire al
pubblico la parte convegnisti-
ea. Alle 17.30 si aprirà il cori.-
vegno "La cucina di comuni-
tà" e alle 20.30 la cena stile
pranzo della domenica di fe-
sta: tagliatelle al ragù e polla-
stro al forno eun paiate, il me-
ati! della meuiurla nelle case
marchigiane:. «Siamo i primi

2nle. tic c)-
nUSCitin€'nl:cn, ene onora cm
clie siamo p._re.te la cue.i.-fe,
non è solo cibo, tri_i cultura,
tradizione, ricci iezïa. essen-
zialmente zi<ilrnente c•t _rna della tradi-
zione €an.ili.lir, non l.'rie
3ir sctttol.i.Ca il delegato
ter.mano Fabio Torresi, che
ricorda l'eco intf:rnelzitanale

e:

del riconoscimento Unesco,
con articoli in Inghilterra e in
Francia, cosa che ne fa un po-
tente strumento dì nlarke.
t n:~ territoriale.  L: un premio
al la.'cuo che lai eickgazione
re ritta na porta ci tinti con il
Polo Urbani eli Porto Srun"El
pidio, dove ieri è stato presen-
tato l'evento. Da tre anni l' Ac-
caele_mia lavora fianco a fian-
co con l'istituto alberghiero e
punta sui giovani come cer-
niera tra niemo_i,, e futuro,

Saranmo.» I i:;a- i' ragazzi
clell'ilrbani a partecipare al
convegno e lavorare in acctl-
Klierrza, cucina e sala. <,E  una
saldatura gencr..t..iotaale.
quello che noi andiamo a sco-
prire lo riversi,tnlo alle nuo-
ve generazioni» aggiunge
Torresi Il convegno "La cuci-
na di comunità" intreccia Ct1l-
tura, econornia e radici. Do-

po a saluti di Enzo Cat,ini, Lui-
gi Rossi parlerà della cucina
fermarla come 'cosiSienladi.
pratiche e riti. Figura chiave.
Íavergara, che governa la ca-
sa c' n.u11 Spreca niente, orga-
nizza, pratica un'economia
circolare ante Intera M, co-
struisce identità. Seguiranno
il sociologo Massimiliano Co-
lonlbi. sull'identità che si ri-
flette nello cucina, e Silvia
Cardinali della l'eiitecnica,
sulle stiategic di ana'keting
legate ai la <_ùi -,scciizte rlGle
radici. L_.a.7ia lir,icrni sono af-
fidate alla dirigeate del Polo
Urbani Laura ì i _.,r.zi: «Dob-
biamo saper cogliere- l'occ.a-
sione, dobbiamo f,irc, trova-
re preparati», Accanto all'Ac-
cademia, f A ssociaziene Cuo-
chi TCrntetni.

Soglia Auraulo

P.S. Elpidio

No al fotovultaico,vince il Comune
«Zona ad alto rischio esondazioni»
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