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Omaggio alla cucina italiana, 'Urbani in prima linea

#

Una giornata per celebrare
la conguista del diole
di Patrimonio Unesco

L'EVENTO

PORTO SANTELRPING La cucina
italiana nel patrimonio im-
materiale dell'umanith e il
Fermano si prepara a cele-
brarla. Glovedi Ia delegazio-
ne fermana dell’ Accademia
Haliana della cucine darh vita
alla conviviale
straordinaria per festeggiare
il riconoscimnento Unesco, I
cuore della festa sara il risto-
rante Oscar e Amorina i Pia-
ne di Montegiorgio, scelto
«Der aver mantenuto nel tem-
po L cucing della nostra tra-
dizinne» e per la capienza

Insieme all’Urbani l' Accademia italiana dellacucina

che consentird di aprire al
pubblico la parte convegnisti-
ca. Alle 1730 s aprird il con-
vegno “La cucing di comuni-
A" e alle 20.30 la cena stile
pranzo delia domenica di fe-
sta: tagtiatelle al ragh e polla-
stro al forno con patate, # me-
1l della memoria nelle case
miarchigiane. «Samo i primi

al nondo a ottenere tale rico-
noscimento, che onora ¢id
che siamo perché Ia cucins
non @ solo cibo, ma cultura,
tradizione, ricchezza: essen-
zialmente cucina della wradi-
zione familiare, non fine di-
sing» sottolines U delegato
fiey 10 Fabio Torresi, che
ricorda eco internazionale

del riconoscimento Unesco,
oon artivol in Inghilterra e in
Franci ga che ne faun po-
tente strumento di marke-
ate. £ un premio
al lavoro che la delegazione
fermana porta avanti con il
Polo Urbani di Porto Sant'El-
pidio, doveieri & stato presen-
tata Pevento. Da tre anni P Ac-
cademia lavora fianico a fian-
co con listitute stberghiero e
punta sui giovani come cer-
niera tra memoria e futuro.
Saranno 36 ragazze o ragazel
deltUrbani a partecipare al
convegno e lavorare in aceo-
glienza, cucing & sala. «E una
saldatura gene
quelle che nol andiamo i sco-
prire lo riversiamo alle nuo-
Ve generazicni» aggiunge
Torresi. Heonvegno “La cucl-
na di comunitd” intreccia cul-
tura, economia ¢ radicl. Do-

peisalut di Enzo Catand, Lui-
gi Rossi parleri della cucina
fermana come ecosisterna di
pratiche e riti. Figura chiave

Ia vergara. chie governa ba ca-
$1 £ IO $Dreca niente, orga-

nizza, pratica un'economia
circolare ante litteram, co-
strufsce identith. Seguiranno
i sociologo Massimiliano Co-
tombi, suilidentith che =i ri-
flette nells cucina, e Silvie
Cardinali della Politecnics,
sulle stravegie di marketing
legate alla conoscenza delle
radici. Le conclusioni sono af-
fidate alla dirigente del Polo
Urbani Laura d'Tgnavi: «Dob-
biamo saper cogliere Uocca-
sione, dobbiamo fard wova-
repreparati» Accanto all'Ac-
cadernia, ' Associazione Cuo-
chiFermani.

Sotiia Amaolo

No al fotovoltaico, vinee il Comune
«Zona ad alto rischio esondazioni»
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