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L'ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA

Il "piatto d'argento"
al ristorante Zafferano
per il trionfo del pesce
La qualità delle portate di se-
rata è valsa un riconosci-
mento tutt'altro che sconta-
to: il "piatto d'argento"
dell'Accademia Italiana del-
la Cucina. Festa speciale,
qualche settimana fa, al ri-
storante "Zafferano da
Ugo", in via Tommaseo, do-
ve si è tenuta la conviviale
estiva della Delegazione di
Padova della storica Accade-
mia. Una conviviale dedica-

ta al pesce, cominciata però
con un altro riconoscimen-
to. Quello consegnato dal
delegato Piero Dal Bello a
Giampaolo Maria Guarnie-
ri, per il traguardo dei 25 an-
ni di appartenenza all'Acca-
demia. Simposiarchi di sera-
ta sono state Annabella Poli
e Samantha Tabacchi, che
tra le altre cose hanno illu-
strato due curiosità del me-
nù: storie e peculiarità, non

II delegato Dal Bello e i simposiarchi premiano i ristoratori

senza sorpresa dei commen-
sali, della Farina di mais di
Marano e della Crema Cata-
lana. Al termine della cena,
appunto, l'unanime soddi-
sfazione per le proposte del-

lo "Zafferano", che non han-
no tradito le attese legate al-
la buona tradizione del loca-
le, concretizzata nel "piatto
d'argento" consegnato da
Dal Bello ai titolari. —

Padova Città europea dello sport
guida la rivolta contro la riforma
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