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Cibo e cultura uniscono le delegazioni
dell’Accademia Italiana della Cucina

UN incontro ricco di gusto, culturae
spirito comunitario ha visto protago-
niste le delegazioni “Costa Viola -
Area dello Stretto” e “Gioia Tauro -
Piana degli Ulivi” dell’Accademia Ita-
liana della Cucina, riunite in una se-
rata conviviale al ristorante Zefiro di
Bagnara Calabra.

L’iniziativa ha rappresentato un
momento di dialogo tra territori le-
gati dalla passione per la tradizione
gastronomica calabrese, con 1’obiet-
tivo di rafforzare le relazioni accade-
miche e promuo-
vere il valore cul-
turale della cuci-
na del territorio.

A guidare l'in-
contro, il simpo-
siarca Giuseppe
Zampogna, vice
delegato della
“Piana degli Uli-
vi”, affiancato dal
delegato Sandro
Borruto, che ha
ufficializzato I'ingresso del nuovo ac-
cademico Filippo Genovesi e presen-
tato due nuovi aspiranti membri. Un
gesto che sottolinea la vitalith e
I'apertura dell’Accademia verso nuo-
ve energie.

Tra gli ospiti d’onore: il vice prefet-
to vicario Giovanni Todini, lo studio-
so Claudio Sabbione, gia direttore del
Museo Archeologico di Locri, e Ro-
sanna Trovato, presidente dell’Ar-
cheo Club dello Stretto.

Presenti anche i vice delegati Bru-
no Grenci e Pasquale Conti della dele-
gazione “Costa Viola”, a suggellare
una sinergia ormai consolidata tra le
due realta.

Particolarmente apprezzato l'in-
tervento del delegato Ettore Tigani,
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che ha posto I'accento sul valore sim-
bolico dell'incontro, ringraziando
Sandro Borruto per il ruolo determi-
nante nella nascita della delegazione
della “Piana degli Ulivi”.

A deliziare i palati, l'estro dello
chef Antonino Gramuglia, che ha
proposto un menu a base di pesce
spada locale, autentico protagonista
della tradizione marinara tirrenica.
La selezione enologica, curata da
Maurizio Gramuglia, ha accompa-
gnato 1 piatti con eleganza, valoriz-
zando le eccellenze del territorio.

La serata si € conclusa con un sen-
so condiviso di appartenenza e re-
sponsabilita culturale. Ancora una
volta, la convivialita si conferma lin-
guaggio universale capace di unire
le persone e rafforzare il legame con
le proprie radici.



