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14 a 20 de novembro de 2022
Fortaleza, Ceara

Participacao dos chefs italianos
Fulvio Siccardi e Gabriele Torretto
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PROGRAMAGAO DA VII EDIGAD
SEMANA DA CULINARIA ITALIANA NO MUNDC

Domingo, 13/11

18h as 13h: Lancamento do evento no restaurante Brava
Wine Aldeota

19h as 22h: Jantar no restaurante Brava Wine Iguatemi -
chef’s Fulvio Siccardi e Gabriele Torretto
[Dlgjabravawine

Segunda-Feira, 14/11
19h: Atracdo Musical: Projeto Duo

20h as 23h: Jantar no restaurante May - chefs Fulvio
Siccardi e Gabriele Torretto

(@restaurantemayu

Quarta-Feira, 16/11

Showcookings com os chefs Fulvio Siccardi e
Gabriele Torretto no Senac Aldeot

9h as 10h: Bagna cauda con verdure crude e cotte
Caldo quente com vegetais crus e cozidos

1th as 12h: Ravioli "del plin"
Ravioli com recheio de carne e manteiga de alecrim e salvia
(Wsenacce

20h as 23h: Jantar harmonizado no restaurante La

Bella Italia - chefs Fulvio Siccardi e Gabriele Torretto
(labellaitaliafortaleza



PROGRAMAGAD DA VIl EDIGAO
SEMANA DA CULINARIA ITALIANA NO MUNDO

Quinta-Feira , 17 /11

9h as 12h: Oficina de gastronomia com os chefs Fulvio
Siccardi e Gabriele Torretto (exclusiva para alunos) -
Escola de Gastronomia Social lvens Dias Branco

15h as 18h: Showcooking para chefs e estudantes - Escola
de Gastronomia Social lvens Dias Branco
(Wescolagastronomiasocial

Sexta-Feira, 18/11

09h as 12h: Vivéncia Académica no Gurso de Bacharelado
em Gastronomia do Instituto de Cultura e Arte da
Universidade Federal do Geard - Gozinha Italiana:
ingredientes, sustentabilidade e inovagéo

(mgastronomia_ufc

Sabado, 19/11
19h: Atracdo Musical: Projeto Duo

19h as 23h: Jantar de encerramento com os chefs
Fulvio Siccardi e Gabriele Torretto - Escola de
Gastronomia Social lvens Dias Branco
(Bescoladegastronomiasocial

Entre os dias 14 e 20 de novembro, os restaurantes de Fortaleza
e do Geard irdo oferecer um prato ou menu italiano especial.
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Convivio, sustentabilidade e inovacdo:

0s ingredientes da cozinha italiana para a
salide das pessoas e a protecdo do planeta

L,1]][]‘{5]‘ Restaurantes de Fortaleza e
do Cear4 poderdo aderir a

a] alld Semana da Cozinha Italiana
. no Mundo, oferecendo um
no VI

Prato Italiano ou Menu
Italiano entre os dias
14 e 20 de novembro.

Restaurantes interessados em participar da iniciativa,
favor entrar em contato e enviar, até dia 07/11/2022, o
nome e a logomarca do estabelecimento em formato png.

Whatsapp: (85) 98893.7433

REALIZACAC

!I'H.H:'F.'!
IMAH THETE
PATROCIMIO RESTALIRARMTES
DIAWA  Sesc - senac Moys  # BRAVA
hoibog — Sisema omenio — LH EEL.LH.”HHH ......
APOIO e
Nt :GI § x> ﬁ—l
[Nihom /Acgr Wl abrasel o} .0

FLDLRAL po CLARA

FOR
s TA
L= unEEEﬂ
IN e

@Fﬂftﬂlm é‘ﬂm = nn.mm @ mﬁ.ﬁumntm ﬂ'i'if E" Q CEARA

* DOMAR ... IVENS DIAS BRANCO —— cultura  “SgedF GOVERNO DO ESTADO




	1
	4
	41
	5

