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Sulmona

Accademia della cucina, conviviale tra cibo e cultura

“La pastafresca, ripiena e gli
gnocchinella cucinadella
tradizione regionale” e stato
questoil temadella cena
ecumenica 2019
dell’Accademialtaliana della
cucina chelaDelegazionedi
Sulmona ha tenuto nel
Ristorante Clemente. La cena
ecumenica e organizzata
nello stesso giorno da tutte le
Delegazioni, nel proprio
territorio, per celebrare
ecumenicamente il tema
dell’anno, € I'occasione

per riunire idealmente e

fattivamente tutte le
DelegazionipresentiinItalia
e all’estero. Una conviviale
dedicata al cibo e alla cultura
dellatavola,comeé
tradizione dell’Accademia
Italiana della cucina,
preceduta,l’altra sera,dauna
veraeproprialezione
dedicata alla pasta fresca
tenutadalla cuocalIsabella
Cianferrain collaborazione
conil Delegato di Sulmona
dell’Accademia Gianni
D’Amario. Nel 1978 la signora
Vanda,la mamma del chef

Clemente Maiorano,
ricevette la “Chitarra d’oro”
ambito riconoscimento
assegnato ai migliori
ristoranti dai gastronomi
Luigi Veronelli e Luigi
Carnacina. Durantela
convivialesié svoltaanchela
cerimoniadiingresso di due
nuove socie nella Delegazione
di Sulmona: Alessia Caruso
(farmacista) e Mara
Tritapepe (poetessae
scrittrice).
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