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La cucina italiana patrimonio Unesco:
la grande festa dell’ Accademia reatina

LEVENTO

Un viaggio nella cucina italiana e
soprattutto in quela reatina. La
Conviviale Ecumenica Straordi-
naria dell’ Accademia ltaliana del-
la Cucina, delegazione di Biet, ¢
stata un'occasione preziosa per
celebrare il risultato che lo scorso
10 dicembre ha inserito la Cucina
Italiana nelia Lista rapprescentati-
va del Patrimonic Immateriale
dell'Umanitd Uneseo. Ma anche
un modo per stare insieme cam-
minando su un percorso gustati-
vo tra le eccellenze gastronorai-
che della provincia. Ingredient di
alta gualita, lunga tradizione e sa-
plenza artigianale hanno fatto lec-
care § baffi agli oltve settanta com-
mensali, tra cui if prefetto, dotto-
ressa Pinuccia Niglio, e molte au-
torith cittadine riunite al ristoran-
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te "La Foresta”. Apprezzatissimii
pizzicottl, «<acqua e faring, il pri-
mo aspetta Valtros, illustra i dele-
gato Francesco Maria Palomba,
come spiegazione di una pasta
che non scuoce, «pizzicatars & ma-
rio ¢ gettata direttamente neli’ac-
qua bollente, semplice quanto gu-
stosa. E poi la pizza rentoria, la
porchetta, la coratella, le cosiddet-
te "cicale”, ovvero i fragrant frit-
tedli di fiord di zucca, la zuppa in-
glese alla maniera classica come
dolee checoncludeva ogni festa.

«LUnesco ha premiato i valori
che stanno dietro i piatti, la prepa-
razione del cibo, la trasmissione
delle conoscenze, il rispeito delle
stagioni, la sostenibilita, la capac
ta della cucing dl creare comuni-
th, perchiéia cucina iraliana & stata
definita un vero “cibo degli affet-
ti”, capace di trasmettere memo-
ria, cura e identith ativaverso le
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storie delle famiglies, ha detto Fa-
fomba.

Tramite un videomessaggio, il
presidente Paolo Petroni ha ricor-
dato come i riconoscimento con-
fermi che il lavoro svolto da olire
settantanni dall’Accademia fra-
Hana sulla Cucina & andato sulla
strada giusta. Oggi VAccademia &
presertte in b4 Paesi, con 320 dete-
gazioni e legazioni e circa 7800 ac-
cadernict. Con quelli reatini pre-
senti al tavoll, e primi portavoce
di guello che la cucina rappresen-
ta - ¢ potra rappresentare in futu-
ro - per 'ttalia. Con grande orgo-
glic per questo risuitato, che ricor-
diamo per la prima volta attribui-
sce questo riconoscimento non
singole tradizioni, ma ad un'inte-
ra cucina nazionale. Felatore &
stato Alessandro Pitottl, accade-
micodelia cucina e con una lunga
esperienza all'estero come funzio-
nariodi ambasciata: «Il riconosci-

mente della cucina italiana ¢ sta-
toun grande successo del sistema
Ttalia, frutto di un lavoro istituzio-
nale e diplomatico impeortante.
Ma non & solo questo. Ogzl pin
che mai abblamo bisognoe di stru-
menti di dialogo: la culturalo é,
Iacucina italiana ne é una straor-
dinaria espressione. un linguag-
gio universale che ce, anche
attornoa una tavolar,

Secondo 'Unesco, il riconcsci-
mento ¢ stato dato alla «cucina
italiana quale insieme di saperi
non solo cwlinari, ma anche convi-
viali e sociali che sono trasmessi
di generazione in generazione su
tutto il territorio nazionale». Ma
questo, Ilnesco Tha selo messo
nero gi bianco, Nal italiand, lo sa-
pevamo gia,

Sabrina Vecchi

HOHERISERYATA

e

Accademia Cucina

@

LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

005218

non riproducibile.

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



