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Cibo Celebrato il riconoscimento Unesco

L'iniziativa della delegazione lucchese dell’ Accademia Italiana della Cucina

Lucca Con unaserataall’in-
segna della tradizione, della
convivialita e dell'identita
culturale, la delegazione di
Luccadella Accademia Italia-
na della Cucina ha celebrato
il riconoscimento ottenuto
dalla cucina italiana da parte
dell'Unesco di Patrimonio
immateriale culturale dell'u-
manitd, con una conviviale
ecumenica  straordinaria,
promossa dal presidente na-
zionale Paolo Petroni con-
temporaneamente in tutte le
delegazioni italiane ed este-
re.L’evento si e tenuto alristo-
rante Carbone di via Michele
Rosi.

Nel suo indirizzo di saluto
ai numerosi soci partecipanti
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il delegato Giancarlo Nolledi
haringraziatoirappresentan-
ti dei Comuni, facenti parte
del territorio di competenza
delladelegazione lucchesein-
tervenuti: il sindaco di Lucca
Mario Pardini, di Capannori
Giordano Del Chiaro,diMon-
tecarlo Marzia Bassini accom-
pagnatadall’assessoraal turi-
smo Giulia Centoni, di Pesca-
glia Andrea Bonfanti, I'asses-
sore all'urbanistica e all’am-
biente di Porcari Simone
Giannini.

Protagonista della serata
anchelatavola, con un meni
ispirato alla tradizione luc-
cheseearricchito dallacreati-
vitadello chef Andrea Polido-
ri: dalla garmugia ai tordelli,

Terzodadestra
Giancarlo
Nolledi, dele-
gatodilucca
dell’Accade-
mia ltaliana
della Cucina

fino allarosticcianainumido
con olive amare. In chiusura,
tiramisi e frittelle, in omag-
gioallaricorrenzadiSan Giu-
seppe.

Ottimo anche 1'abbina-
mento del vino: Lippo della
Villa Sardini, il cui acquisto
consente di contribuire ad
un progetto asostegno di gio-
vani affettidaneurodiversita.

Tra una portata e I'altra,
spazio alla riflessione sul si-
gnificato del riconoscimento
Unesco, con relazioni dei
componenti la Consulta del-
la delegazione Vittorio Arma-
ni e Francesco Andreini, sul
valore e sul significato del ri-
conoscimento dell'Unesco al-
la nostra cucina, arrivato al

termine di un percorso lungo
earticolato, conilsostegno ol-
tre che dalla Accademia an-
che dalla Rivista della Cucina
Italiana e dalla Fondazione
Artusi. Mentre la past delega-
ta Daniela Clerici ha svolto
una lettura critica del libro
scritto dai giornalisti Alberto
Guidi e Daniele Soffiati dal ti-
tolo provocatorio “La cucina

italiananonesiste”.
La motivazione del ricono-

scimento, riportata anche
nelretro del menui della sera-
ta, evidenzia “ilsuo valore so-
ciale e culturale, perla convi-
vialita, per la varietaregiona-
le, per la sostenibilita e la tra-
smissione deisaperitragene-
razioni”.
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