Comitato organizzatore

Ignazio Aversa Delegato di Trapani
Giuseppe Barresi Delegato di Palermo Mondello
Claudio Barba Delegato di Agrigento
Antonella Bonventre Cassata Delegata di Marsala
Rosa Cartella Delegata di Canicatti
Liborio Cruciata Delegato di Alcamo - Castellammare del Golfo
Cinzia Militello di Castagna Delegata di Caltanissetta
Daniela Nifosi Delegata di Palermo
Nicola Nocilla Delegato di Cefalu
e Coordinatore territoriale Sicilia Occidentale

Segreteria organizzativa
Nicola Nocilla Coordinatore territoriale Sicilia Occidentale

Tesoriere
Claudio Barba Delegato di Agrigento

-
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ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA
FONDATA DA ORIO VERGANI NEL 1953

ISTITUZIONE CULTURALE
DELLA REPUBBLICA ITALIANA

DELEGAZIONI DELLA SICILIA OCCIDENTALE

SECONDA SESSIONE DEL CONVEGNO
I GRANI DURI SICILIANI

PALERMO
6 OTTOBRE 2017 PALAZZO AJUTAMICRISTO
7 OTTOBRE 2017 PALAZZO BRANCIFORTE



Palazzo
Branciforte

. Istituto Zooprofilattico
). Sperimentale della Sicilia

:

FONDAZIONE SICILIA

COLDIRETTI
SICILIA

Regione Siciliana Citta diPalermo

Venerdi 6 ottobre 2017 Sabato 7 ottobre 2017

Palazzo Ajutamicristo Palazzo Branciforte

sede della Soprintendenza per i Beni Culturali della Regione Siciliana Spazio musc':alc? della Fondazione Sicilia
Via G. Garibaldi, 41 Via Bara all'Olivella, 2

Registrazione dei partecipanti
Coordinatore
Giuseppe Silvestri - Universita degli Studi di Palermo

Registrazione dei partecipanti

16,30 Inizio lavori
Saluto della Dott.ssa Maria Elena Volpes - Dirigente Generale Assessorato
Regionale dei Beni Culturali e dell'ldentita Siciliana

Saluto dei Delegati di Palermo, Palermo Mondello e del Coordinatore territoriale 9.30 Saluto delle Autorita

10,00 Gabriella Portalone - Universita degli Studi di Palermo

17,00 A ione dei Premi “Maria Giulia Giudici” agli allievi degli Istituti Alberghi
SSCERazIone o1 TremL Maria Gia budict agi aiievi Gog sl A Dergh'e La produzione dei grani duri tra 800 e 900. Assetto di potere e sistemi produttivi

ri che hanno elaborato il migliore prodotto gastronomico con 1’uso degli sfarinati di
grani duri siciliani . o
10,30 Nunzio Russo - Autore de “Il romanzo della Pasta italiana’

18,00 Gianfranco Venora - Assessorato Regionale dell'Agricoltura, Sviluppo Rurale e La storia della pasta in Sicilia

Pesca Mediterranea Regione Siciliana

La biodiversita dei grani siciliani 11,00 Nicola Francesca - Universita degli Studi di Palermo
1 lieviti
18,30 Rita Cedrini - Universita degli Studi di Palermo - Accademica di Palermo N . L
11 sistema dei mulini di macina nella storia della Sicilia 11,30 Salvatore Verga - Universita degli Studi di Palermo

Aspetti nutrizionali dei grani siciliani antichi

19,00 Visita alle Sal li di Pal: Ajutamicrist
’ 1sita alle wale museall G1 Falazzo Ajuamicristo 12,00 Giovanni Ballarini - Presidente Onorario dell'Accademia Italiana della Cucina
Pani antichi oggi
20,30 Cena a buffet a Palazzo Comitini . .
sede della Citta Metropolitana di Palermo 12,30 Interventi programmati
Via Maqueda, 121 . . . . . . .
13,00 Mario Ursino - Vice Presidente dell'Accademia Italiana della Cucina
Conclusioni
13.30 Light lunch con menu a base di grani siciliani e derivati
15,30 Visita degli spazi espositivi e delle collezioni di Palazzo Branciforte

21,00 Cena di gala presso Grand Hotel Piazza Borsa Via Cartari, 18



