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BARDONECCHIA

Piazza De Gasperi 1

T (+39) 0122.99032

info.bardonecchia@turismotorino.org
§ @ufficioturisticobardonecchia

CESANA TORINESE
Piazza Vittorio Amedeo 3
@ (+39) 0122.89202
info.cesana@turismotorino.org

§ @ufficioturisticocesana

CLAVIERE

Via Nazionale 30

@& (+39) 0122.878856
info.claviere@turismotorino.org
f @ufficioturisticoclaviere

PINEROLO

Via del Duomo 1

T (+39) 0121.795589

info.pinerolo@turismotorino.org
§ @ufficioturisticopinerolo

PRAGELATO

Piazza Lantelme 2

@ (+39) 0122.741728

info.pragelato@turismotorino.org
§ @ufficioturisticopragelato

SAUZE D’OULX

Viale Genevris 7

T (+39) 0122.858009

info.sauze@turismotorino.org
§ @ufficioturisticosauze

SESTRIERE
Casa Olimpia - Via Pinerolo 19 (SR 23)
@ (+39) 0122.755444
info.sestriere@turismotorino.org

f @ufficioturisticosestriere

SUSA

Corso Inghilterra 39

@ (+39) 0122.622447

info.susa@turismotorino.org
f @ufficioturisticosusa
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ALTA VAL SUSA & VAL CHISONE

GUSTO INQUOTA

ITALIA / PIEMONTE / ALPI

{ollow, ! §

WWWwW.turismotorino.org

in collaborazione con:
ASLTO3 - REA giardino Botanico Trana - REITA Pinerolo - Mulin du Detu - Ass. Principi Pellegrini -
diVangAzioni - Sanaindivia - Ass. Panificatori De.Co. - Politecnico di Torino - CNA Pensionati
Gusto in Quota & PLASTIC FREE

Delegazione di Pinerolo
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» MERCOLEDI 7 AGOSTO - ore 17.30

GUSTOVALSUSA
presentazione delle feste tradizionali dell’autunno Val Susa.
Degustazione finale di prodotti tipici.

La manifestazione, che prevede appuntamenti golosi e
presentazioni di autori e produttori si svolgera a Casa Olimpia,
in via Pinerolo 19 sede anche dell’Ufficio del Turismo di Sestriere. Y
Gli incontri, sempre ad ingresso libero e con piccola degustazione [} ™% L
finale, rappresentano ormai un appuntamento fisso per un 0 ,L A
pubblico attento e interessato alla conoscenza delle eccellenze (Quo
agroalimentari e vitivinicole del territorio delle Valli di Susa, del

Sangone, del Pinerolese, del Canavese e dell’intera provincia di Torino.

» VENERDI 2 AGOSTO - ore 17.30

I FORMAGGI E LE BIRRE

DELILA VAL SANGONE

degustazione dei formaggi dell’Azienda Agricola Maria Lussiana e delle birre
Aleghe di Giaveno.

» VENERDI 9 AGOSTO - ore 17.30

DAIGRANISTORICI. AIMULINLAIPRODOTTI

DA FORNO DIETA MEDITERRANEA

progetto di filiera della Val Sangone in collaborazione con Giardino Botanico “MANGIARE SANO, MANGIARE SICURO”

REA, MUSEP Pinerolo, Ass. Panificatori De.C.O., Mulin du Detu, Ass. Principi e a cura dei medici dell’ASLTO3.

Pellegrini, diVAngAzioni, Sanaindivia, Politecnico di Torino. Partecipano:

Degustazione finale. Dott. Bruno Sparagna, Direttore S.C. Igiene degli alimenti di origine animale
Dott. Ugo Baldi, S.S. Commercializzazione alimenti di origine animale

» SABATO 3 AGOSTO - ORE 17.30 Dott. Fabrizio Boggero, Dirigente veterinario ASLTO3

I. MONDO DEL CIOCCOLATO D.ssa Lucia Bioletti, Dietista S.C. Igiene Alimenti e Nutrizione ASLTO3

a cura dell’Accademia Italiana della Cucina delegazione di Pinerolo. Degustazione finale.

Intervengono:

Avv. Alberto Negro, Delegato della delegazione di Pinerolo e Coordinatore » SABATO 17 AGOSTO - ore 17.30

Regionale Piemonte Ovest BARATUCIAT

Dott. Maurizio Obialero, Presidente ACAI Associazione Cioccolatieri Artigiani E ALTRI VITIGNI MINORI DELIA VAL SUSA

Italiani. a cura di Giuliano Bosio e e dell’Associazione tutela e valorizzazione Baratuciat

Degustazione finale di varie tipologie di cioccolato a cura di “Cioccolatopuro” e vitigni minori.

di Pinerolo. Degustazione finale di vini abbinati ai formaggi e ai salumi della Val di Susa.

“LLA NATURA TI SORPRENDE”
A SESTRIERE E IN VIA LATTEA

. ) . . Ingresso gratuito fino a esaurimento posti
presentazione concorso fotografico a cura del Comune di Sestriere.

Massimo 60 persone
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