
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
L’Accademia, Istituzione Culturale della Repubblica Italiana, ha lo scopo di 

tutelare le tradizioni della cucina italiana, di cui promuove e favorisce il 
miglioramento in Italia e all’estero. L’Accademia per il conseguimento del suo 

scopo: studia i problemi della gastronomia e della tavola italiana, formula 
proposte, dà pareri in materia su richiesta di pubblici uffici, di enti, di 

associazioni e di istituzioni pubbliche e private, ed opera affinché siano 
promosse iniziative idonee a favorire la migliore conoscenza dei valori 

tradizionali della cucina italiana; promuove e favorisce tutte quelle iniziative 

che, dirette alla ricerca storica e alla sua divulgazione, possono contribuire a 
valorizzare la cucina nazionale in Italia e all’estero anche come espressione di 

costume, di civiltà, di cultura e di scienza.                         (DALLO STATUTO) 
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Convegno 

La ristorazione in Valdarno: 
presente e futuro 

 

 

29 marzo 2025 - ore 11:00 - Montevarchi 
Accademia del Poggio – Via Poggio Bracciolini 36 
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La ristorazione in Valdarno: 
presente e futuro 

 

 
L’Accademia Valdarnese del Poggio 

Entrando dal bellissimo chiostro di Cennano, si accede 
alla sede della storica Accademia, nata nel 1805 a 
Figline Valdarno e trasferita nel 1821 a Montevarchi nei 

locali dell’ex convento 
quattrocentesco di San 
Lodovico, sua attuale sede. 
L’attività del Sodalizio si 
sviluppa attorno al Museo 

Paleontologico, uno dei più antichi d’Italia, e alla 
Biblioteca. Il Museo accoglie circa 1600 reperti. Fra essi 
si distinguono fossili vegetali e una ricca collezione di 
fossili animali, provenienti 
quasi esclusivamente dal 
Valdarno Superiore e di età 
compresa fra il Pliocene 
superiore e il Pleistocene 
inferiore. Tra gli esemplari 
più interessanti del museo 
un gigantesco scheletro di 
elefante quasi completo con enormi difese della 
lunghezza di 320 cm., L'Accademia possiede 
manoscritti, volumi e miscellanee dal 1400 ad oggi, per 
un totale approssimativo di circa 30.000 pezzi. 
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Programma della manifestazione: 
 

Presentazione e saluti del Delegato Roberto Vasarri 
Saluti del Sindaco Silvia Chiassai Martini 

Intervento: Prof. Giovanni Cipriani 
Intervento: Federico Fazzuoli 

 

Alessandro Greco intervista: 
 

Alessandro Papini - Preside Istituto alberghiero 
Andrea Campani – Osteria del Borro 
Franca Cilibrizzi – Osteria di Rendola 
Francesca Guerrera – Da Giovannino 

Francesco Belardinelli - Barlesh 
Paolo Tizzanini – Osteria dell’Acquolina 

Rosario Caruana – Insegnante Istituto alberghiero 
 

Conclusioni – Roberto Ariani 
Segretario generale Accademia Italiana della Cucina 

 
Chiusura del convegno 

 
Conviviale presso Villa Galeffi 


