ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA

FONDATA DA ORIO VERGANI NEL 1953
ISTITUZIONE CULTURALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA

DELEGAZIONI
DI
CARPI-CORREGGIO
REGGIO EMILIA

Con la collaborazione e il patrocinio del Comune di Correggio

 Ferrara
Ferrara -
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CITTA DI
CORREGGIO

Convegno interdelegazione

Anolini, Cappelletts, Tortellini:

il trionfo della pasta ripiena da brodo in Emilia
10 novembre 2018
Ore 9,15 — 13,30

Referenti organizzativi
Pier Paolo Veroni
Anna Marmiroli

i

b2l

Parma — Parma Bassa Parmense - Parma Terre Alte - Borgo Val di Taro —

Citta del Guercino — Bologna - Bologna San Luca - Bologna dei Bentivoglio -
Salsomaggiore - Piacenza

Carpi Correggio - Reggio Emilia — Modena - Terre Modenesi — Ferrara - Cento

Teatro Bonifazio Asioli
42015 Corso Cavour, 9 Correggio (RE)



Ore 9,15
Saluto del Sindaco di Correggio
Llenia Malavasi

Ore 9,25
Saluto del Segretario generale

Roberto Ariani

Ore 9.30
Saluto del Presidente della Camera di Commercio di Reggio Emilia

Stefano Landi

Ore 9,40
La tradizione interpretata nella modernita’ : le nuove politiche di tutele della tradizione
enogastronomica (PAT, DOP, IGP ec)
Coordinatore Territoriale Emilia Pier Paolo 1 eron:

Ore 9,50
17 tortellino bolognese
Giorgio Palmeri Atos Cavazza

Ore 10,10
1/ tortellino modenese
Rosalba Caffo Dallar:

Ore 10,30
17 cappelletto reggiano
Anna Marmiroli Giuliano Bagnoli

Ore 10,50
Anolino parmense

Gioacchino Japichino

Ore 11,70
Anolino piacentino
Nicola Ronchini Sergio Sgroi

Ore 11,30
Cappelletto ferrarese
Luca Padovani

Ore 11,50
coffee break

Ore 12,70

Consegna del premio “Cucina eccellente” allo Chef Andrea Incerti Vexzani — Rist. Ca Matilde

Consegna premio “V'illani” alla Pasticceria Alfieri - Correggio

Ore 12,15
Tavola rotonda:
Tradizione ed innovazione in cucina: un paradigma attuale

Mario Baraldi Modena
Guido Mascioli Bologna
Sergio Gatti Salsomaggiore
Ginlio Dall’Olio Bassa Parmense
Pier Giulio Giordani Pavanelli Dir. CSTE milia

Moderatore : Pier Paolo 1 eroni

Ore 13.15
Conclusioni

Ore 13,30
Conviviale Accademica presso il ristorante “1.°Osteria”
Via Circondaria, 48 a Correggio

Ore 16,00

Visita al Caseificio Castellazzo con spaccatura della forma di minimo 60 mesi
Via Don Primo Mazzolars, 12, Campagnola Emilia

Ore 17,20
Visita guidata con corso di degustazione presso Museo “Casa Mazzetti — ACETUM”
Via Camillo Benso Conte di Cavour, 300, Cavezzo MO






