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SCUOLA

Accademia Cucina
premiati studenti
del “Matteotti”

PISA

Giovanissimi cuochi crescono
e la loro passione viene pre-
miata dall'Accademia Italiana
della Cucina. Cosl, ancora una
volta, la Cena Ecumenica della
delegazione di Pisa dell'Aic,
svoltasi presso l'istituto Matte-
otti, ha visto sfilare in sala tanti
ragazzi della scuola alberghie-
ra che stanno imparando un’
arte che appassiona sempre di
piltun po' tutti. Presenti alla se-
rata anche autorita, accademi-
ci e ospiti. Nel consegnare il
premio, consistente in un asse-
gno di mille euro completa-
mente elargiti dalla delegazio-
ne al vincitore Luca Teggi (tra i
premiati diversi altri concor-
renti della scuola), Franco Mil-
li, coordinatore per la Toscana
Area Ovest, nonché delegato di
Pisa, ha ricordato, innanzitut-
to, 1 principi fondanti dell'Ac-
cademia Italiana della Cucina
di cui questa annuale cena rap-
presenta lo spirito di tutti gli ac-
cademici riuniti idealmente, in
ogni parte del mondo, in un ge-
nerale convivio a conferma del
senso ecumenico della iniziati-
va. L'ing. Milli si & poi sofferma-
to sullo scopo istituzionale pri-
mario dell'Accademia che e
quello di "tutelare le tradizioni
della cucina italiana di cui pro-
muove e favorisce il migliora-
mento" e che, di fronte ad una
cucina in divenire, immersa
nel guado di una discrasia tra
tradizione ed innovazione, si
pud condensare in tre passaggi
culturali: custodire il passato,
conoscere il presente e costrui-
re il futuro. Milli ha concluso
sottolineando che il premio
istituito della delegazione di Pi-
sa énato proprio per favorire la
realizzazione di un program-
ma ispirato a questi principi
nel dare fiducia ai giovani pre-
miati, che sono chiamati a con-
tribuire alla loro realizzazione.
Anche il Provveditore agli stu-
di, prof. Luigi Sebastiani, ha

avuto parole di apprezzamen-
to per i giovani premiati e ha in-
coraggiato tutti gli studenti del
Matteotti a coltivare le partico-
lari conoscenze che sono chia-
mati a studiare e che costitui-
scono le premesse per il loro fu-
turo. Sono stati serviti in tavo-
la, dopo 'aperitivo di benvenu-
to con stuzzichini, alcuni piatti
scelti tra le presentazioni dei
concorrenti al premio che so-
no stati preparati dai loro idea-
tori coordinati dalla professo-
ressa Gioia Cesarotti: "Bar lu-
me marinese", piatto del vinci-
tore del premio e, tra gli altri
"Risotto con piccione, radic-
chio e vin santo mantecato al
pecorino stracchinato”, piatto
con il quale lo studente Nassar
ha vinto il recente Trofeo na-
zionale "Miglior risotto...e la
terra che lo chiede" organizza-
to da un importante produtto-
re di riso Carnaroli imponen-
dosi a numerosi chef, anche
gia professionalmente afferma-
ti
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al giovane Luca Teggi
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della delegazione di Pisa
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