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M CULTURA Serata “ecumenica” presso il ristorante “Terrazze Le rose” a Bocale

Cena dell’ Accademia della cucina

Tutti gli accademici e tutte le delegazioni si trovano spiritualmente uniti

di AGOSTING BELGASTRO

CENA ecumenica dell'Ac-
cademia della Cucina Ita-
liana. Si e svolta nei giorni
scorsi, presso il ristorante
“Terrazze Le rose” in Bo-
cale I sulla S.S. 1086, la ce-
na ecumenica. delle dele-
gazioni calabresi Area
QGrecanica — Terra del ber-
gamotto e Locride Costa
dei gelsomini dell’Accade-
mia Italiana della Cucina,
Ente di Cultura ricono-
sciuto dalla Repubblica
Ttaliana, organismo no-
profit ed’indipendenza to-
tale da organizzazioni di
produttori. cuochi e risto-
ratori.

La Cena Ecumenica e
una caratteristica esclusi-
va dell’Accademia, nella
quale tutti gli accademici
e tutte le delegazioni si
trovano spiritualmente
uniti in un’unica cena che
si compie nello stesso
giorno, in tutto il mondo
ed é I'occasione per svilup-
pare, attraverso la convi-
vialitaivalori della cucina
italiana. con la valorizza-
zione degli elementi iden-
titari del cibo dall’anno.

to Enzo Vitale. per I'Area
Grecanica ed il delegato
Sandro Borruto, per laLo-
crideiquali, intervenendo
sullimportanza della ri-
scoperta e valorizzazione
delle innumerevoli risor-
se agro-alimentari del no-
stro territorio, hanno, poi
presentatoil tema della ce-
na, che & stato individuato
dal “Centro Studi Franco
Marenghi” di Milano, de-
scritto nel volume “L'uso
dei formaggi nella cucing
della tradizione regiona-
le”, che e stato poi distri-
buito agli accademici ed
agli ospiti presenti.

La simposiarca Maria-
domenica Crea ha intrat-
tenuto i partecipanti con
un articolata relazione,
fornendo dati scientifici e
descrittivi delle tipologie
dei formaggi calabresi, 1a
cena si @ conclusa confe-
rendo allo chef Tonino
Mangano ed al gestore
Enzo Cuzzola il guidonci-
no dell’Accademia, a testi-
monianza dell'unanime
apprezzamento delle tec-
nichedi cucina e dell’ indi-
viduazione del ristorante
la qualita di custode di ti-

tutelare le tradizioni della
cucina stessa, di cui pro-
muove e favorisce il mi-
glioramento in Italia e al-
Testero. L'Accademia Ita-
liana della Cucina & un’As-
sociazione privata ricono-
sciuta con personalita
giuridica, senza fini di lu-
cro, apartitica, ideologica-
mente libera, che si ispira
ai principi democratici
della partecipazione di
chiunque, in condizioni di
parita.

Persegue i suoi scopi at-
traversol'attivita gratuita
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ro.
Infine, ¢'¢ da segnalare
che I'associazione ha tra i
suoi scopi I'obiettivo di tu-
telare la tradizione ga-
stronomica italiana e di
promuovere e favorirne il
miglioramento in Italia e
all'estero, attraversovarie
iniziative, studi e divulga-
zioni tra cui un centro, at-
tivita editoriali, degusta-
zioni, ed altre prelibatez-
ze.

E’ stata la prima tra le
associazioni italiane a di-
fendere la cultura gastro-

Hanno aperto i lavori i picita. dei suoi Organi Centralie nomica italiana e le sue

rappresentanti delle due L’Accademia della Cuci- territorialiedeisuoiAcca- tradizioniregionali.
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