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SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA IN CINA: L'AMBASCIATORE SEQUI
OSPITA IL “VIAGGIO TRA LE CUCINE REGIONALI ITALIANE"

© 27/11/2016 - 13.38

PECHINO\ aise\ - Un viaggio dal Nord al Sud d’ltalia attraverso 'esperienza delle cucine regionali.
Una introduzione ai prodotti di qualita certificata e alla ricchezza della cucina italiana, con un
omaggio speciale a Marche, Umbria e Lazio a sostegno delle rispettive produzioni agricole,
recentemente colpite dal terremoto.

Questo lo spirito che ha animato la cena tematica organizzata - in occasione della Settimana della
Cucina Italiana nel Mondo - dalla Delegazione di Pechino dell’Accademia Italiana della Cucina in
collaborazione con '’Ambasciata d’ltalia ed ospitata il 23 novembre scorso presso la Residenza
dell’Ambasciatore, Ettore Sequi.

Ideato per I'occasione dallo Chef Nello Turco, del Ristorante Mio di Pechino, il menu ha offerto una
selezione dei piu celebri piatti della tradizione regionale italiana, rivisitati per esaltarne i profumi e i
sapori.

Tra gli ospiti cinesi, ognuno dei quali invitato per 'occasione da un membro dell’Accademia, critici
gastronomici, sommeliers, editori e imprenditori dei settori agroalimentare, moda e design.
Presenti tra gli altri anche rappresentanti del China Entrepreneur’s Club e della China National
Petroleum Corporation.

Come da tradizione, ogni portata e il suo vino d’'accompagnamento sono stati presentati da un
membro dell’Accademia.

“La cucina e parte essenziale della cultura di un popolo ed in Italia ogni piatto esprime la ricchezza
del territorio e ne racconta la storia. Proprio per questo amiamo dire che cucina & cultura” ha

O
e it LT J—
= & e=—% ¢RI
Primu Settimuno della Cocing lallong in Cing
T ERTHAQRD N ART

ITALIAN TASTE

X Email La) Stampa = ppF

f [ w]cJin]S]+

ricordato ’Ambasciatore Sequi in apertura. “Con la cena di stasera vorremmo accompagnarvi in un viaggio ideale e farvi conoscere anche alcuni piatti meno noti
all’estero della tradizione culinaria italiana. E’ del resto questo lo spirito che anima la Settimana della Cucina Italiana nel Mondo, che portiamo anche qui in Cina

attraverso un ricchissimo programma di eventi”, ha concluso.

“La cucina racconta chi siamo, riscopre le nostre radici, si evolve con noi, ci rappresenta al di la dei confini. La cultura della cucina & cultura attiva, frutto della tradizione
e dell'innovazione e, per questo, da salvaguardare e da tramandare” ha commentato Fabrizio Finocchiaro, Delegato dell’Accademia ad introdurre la cena.
“Salvaguardare il gusto, quindi, diventa un elemento essenziale per la difesa non solo della civilta della tavola, ma dell'identita stessa di un popolo e questo & cid che

ci proponiamo di fare anche qui in Cina”.

Fondata nel 1953 da Orio Vergani, giornalista, critico letterario ed esperto di gastronomia, I'’Accademia Italiana della Cucina & Istituzione Culturale della Repubblica

Italiana dal 2003.

Essa ha lo scopo di tutelare le tradizioni della cucina italiana, di cui promuove e favorisce il miglioramento in Italia e all'estero. In Cina & attiva dal 2012 e conta

attualmente 20 membri. (aise)
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