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w1/ menu d’autore firmato dall’artista Pazzi

Carla Chiaramoni, Mauro Magagnini, Aurelio Damiani, Alberto Regno

Buona cucina, diploma
per Aurelio Damiani

Un riconoscimento all'alta
professionalita, riservato ai ri-
storanti di cucina italiana che
operano nel rispetto della tra-
dizione e della qualita. E"il di-
ploma di buona cucina che la
delegazione di Fermo dell'Ac-
cademia Italiana della Cucina
ha assegnato a "Damiani e
Rossi Trattoria Mare" e conse-
gnato sabato ad Aurelio Da-
miani, in occasione di un con-
vivio dal titolo "Il meglio di Au-
relio”. Nel 2014 sono stati 251
ristoranti, in Italia e nel mon-
do, che hanno ottenuto il pre-
stigioso riconoscimento acca-
demico. Alla serata erano pre-
senti il coordinatore regionale
dell'accademia italiana della
cucina, Mauro Magagnini, il
direttore del centro studi re-
gionale dell'accademia, Pier-
giorgio Angelini, e I'assessore

alla cultura della Provincia di
Fermo, Giuseppe Buondon-
no. "Sono felice - ha commen-
tato la Delegata della provin-
cia di Fermo Carla Chiaramo-
ni - di questo riconoscimento,
che sottolinea la grande com-
petenza, la tecnica e l'attenzio-
ne al territorio di Damiani,
apripista negli anni settanta
nelle Marche di una cucina
nuova che riscopriva i piatti
della tradizione alleggerendo-
li e riproponendoli in una per-
sonale interpretazione. Aure-
lio & certamente un punto di ri-
ferimento nella nostra provin-
cia sul piano gastronomico”.
"Tl cuoco e il mare" é invece il
titolo dell'opera di Sandro Paz-
zi, noto e apprezzato artista
fermano, che firma per il me-
se di giugno il Menii d'Autore.,
Un ment coerente con la par-
ticolare serata. Simposiarca
della serata Mario Spinucci,
assente per motivi disalute.
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