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Concorso.|l bando prevede un articolo su un aneddoto riferito a una pietanza tipica

Accademia della cucina:
un premio per studenti-giornalisti

mm La Delegazione di Parma del-
PAccademia Italiana della Cu-
cina, istituzione culturale della
Repubblica italiana (Dpr 18 ago-
sto 2003), nell’ambito della pro-
pria attivita istituisce un con-
corso per gli allievi del biennio
finale delle Istituti medi superiori
di Parma. Ai fini della parte-
cipazione al concorso i candidati
dovranno far pervenire entro il 30
aprile 2014 un elaborato con-
gegnato in forma di articolo per
un giornale o una rivista, com-
posto da un aneddoto, indiffe-
rentemente riferito a vita vissuta,
evento storico o di fantasia, ri-
guardante eventi connessi con
una pietanza tipica. In allegato
all’elaborato dovra essere anche
riportata la ricetta della pietanza
oggetto dellaneddoto.

Il premio & istituito con lo scopo
di stimolare nei giovani che si
appropinquano alla licenza di
maturita linteresse per le tra-
dizioni gastronomiche, in par-
ticolare quelle della propria fa-
miglia, alle quali si spera at-
tingano come fonte primaria di
ispirazione. Il premio vuole es-
sere anche uno stimolo ad un’e-
sposizione che desti nel lettore
linteresse per 'argomento, che
sia improntata a qualita quali la
sintesi, la completezza di con-
tenuti, la chiarezza di linguaggio
e la capacita divulgativa e non
ultimo induca nel lettore il de-
siderio di cimentarsi nella pre-

parazione della pietanza. E espli-
citamente consentito farsi aiu-
tare dai propri familiari nella pre-
parazione dell’elaborato.

Regolamento e modalita di
partecipazione

Art.l

Il valore del premio, stabilito in
euro 500, & destinato al miglior
elaborato.

Art.2

La partecipazione al premio €
gratuita e riservata agli studenti
dellultimo biennio delle Scuole
medie superiori presenti nel ter-
ritorio della Delegazione di Par-
ma, corrispondente al territorio
cittadino, dell’Accademia italiana
della cucina per Panno scolastico
2013-2014.

Art.3

Il contenuto dellelaborato non
dovra essere inferiore alle 2.000
battute e non superiore alle 4.500
compresa la ricetta.

Artd

Sono esclusi dalla partecipazione
i familiari di membri dell’Acca-
demia italiana della cucina, anche
se facenti parte di altre dele-
gazioni.

Art5

Gli elaborati in concorse non po-
tranno essere pil di uno per ogni
candidato e saranno ricevuti so-
lamente online allindirizzo di po-
sta elettronica riportato in calce
nei formati di testo .doc, .rtf, .odt o
.pdf.

Art.6

Ogni elaborato dovra avere come
titolo il Cognome_Nome_classe
(senza llstituto, che verra de-
sunto dai dati presenti nellela-
borato) del candidato e presen-
tare nella parte iniziale i seguenti
dati:

1) nome, cognome, data di na-
scita, indirizzo, recapiti telefonici,
e-mail, Istituto medio superiore ¢
classe di appartenenza.

2) dichiarazione che Pelaborato
non & stato in precedenza pre-
sentato ad altro concorso o pub-
blicato in toto o in parte su gqua-
lunque tipo di supporto (stampa,
blog o altro).

3) autorizzazione al trattamento
dei dati personali ai sensi del
D.lg.196/2003 per gliadempimenti
connessi al presente Premio (la
formula per Pautorizzazione & in
allegato

al regolamento).

Art.7

L’assegnazione del premio é de-
terminata da una giuria composta
da membri della Delegazione di
Parma dell’Accademia. Il premio
sara assegnato a insindacabile
giudizio della giuria che decidera
a maggioranza.

Art.8

E sottinteso che il concorrente,
con la sua partecipazione, au-
torizza l'organizzazione del pre-
mio a riprodurre e diffondere su
qualunque supporto testi tratti
dai materiali presentati in con-

corso. L’organizzazione si impe-
gna peraltro a citare, salvo che in
caso di mancato consenso alla
diffusione del nome, Pautore
dellopera utilizzata.

ArtS

Ogni autore & personalmente re-
sponsabile dei contenuti delle
opere inviate. La partecipazione
al premio implica la completa
accettazione del presente rego-
lamento, sollevando lorganizza-
zione da ogni responsabilita civile
e penale nei confronti di terzi.
Art.10

Le opere inviate al concorse non
saranno restituite. Il candidato
vincitore verra contattato per po-
sta elettronica allindirizzo indi-
cato nell’elaborato. La cerimonia
di premiazione avra luogo in oc-
casione della prima conviviale uti-
le della delegazione.

Per maggiori informazioni sugli
aspetti e le finalita dell’Accade-
mia si rimanda al sito:
www.accademiaitalianacucina.it.
Per inviare gli elaborati utilizzare
lindirizzo di posta elettronica:
gioacchinogiovanni.iapichino@ unipr.it
al quale potra essere anche ri-
chiesto invio del bando del con-
corso in formato pdf ed il modulo
di autorizzazione al trattamento
dei dati personali in formato doc.
Per la ricevuta di ritorno utilizzare
Popzione «richiedi conferma di
recapito del messaggio» e «ri-
chiedi conferma di lettura del
messaggios. <
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Il nostro errare? Essere prigionieri
delle cose materiali, schiavi dei soldi
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