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“Il traguardo della 49/a edi-
zione ¢ sufficiente per intuire
Iimportanza di questo pre-
mio e la sua capacita di rinno-
varsi. Non si tratta solo della
celebrazione del verdicchio, il
vino simbolo della nostra re-
gione, ma anche di un'occasio-
ne per approfondire il tema
dell'enogastronomia, del cibo
e del territorio”. Cosi il presi-
dente del Consiglio regionale
Vittoriano Solazzi aveva pre-
sentato nei giorni scorsi il Pre-
mio nazionale Verdicchio
d'oro, in programma a Staffo-
lo ieri e oggi. L'iniziativa, pa-
trocinata dall'Assemblea legi-
slativa delle Marche, dalla
Provincia e dalla Comunita
montana Esino-Frasassi, ¢
fruttodella collaborazione tra
I'Accademiaitaliana di cucina
e il comune di Staffolo. L'edi-
zione di quest'anno é dedicata
al tema “Vino e cucina: un
perfetto connubio nella storia
antica e moderna”, argomen-
to centrale del convegno con
esperti e studiosi in program-
ma oggi. Trairelatori anche i
tre destinatari del premio: lo
chef pluristellato Moreno Ce-
droni, il professor Alberto Ca-
patti, docente di storia della
cucina e della gastronomia all'
Universita di Scienze Gastro-
nomiche di Pollenzo (Cuneo)
e curatore dell'autobiografia
di Pellegrino Artusi,e la do-
cente di biologia della nutri-
zione Elena Piatti della Facol-
ta di Farmacia dell'Universita
diUrbino.
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