 BASSIANO

Il prosciutto Reggiani
eccellenza artigianale

Bassiano un prodotto ar-

tigianale d’eccellenza.
L’ Accademia Italiana della
Cucina ha conferito il XX VI
premio «Dino Villani» a
Ruggero Reggiani che ve-
nerdi sera, in occasione
dell’evento organizzato dal
Comune presso Il Torrione,
ha ricevuto la pergamena
direttamente dalle mani del
delegato pontino, il ‘docente
. Benedetto Prandi, alla pre-

I 1 prosciutto Reggiani di

senza del Prefetto Antonio .

D’ Acunto e del Sindaco Do-
menico Guidi.
La premiazione & stata or-

ganizzata per celebrare ’at- .

tivita di un’azienda, quella
fondata cinquant’anni fa da
Astro Muratori e poi avviata
alla produzione artigianale
dal genero Reggiani, che ha
avuto la capacita di fare, del
prosciutto di Bassiano, un
prodotto di eccellenza per il
territorio pontino.

E non ¢ un caso che sia
stato scelto il ristorante I1
Torrione quale scenario
dell’evento, perché & proprio
in quel locale che, sei mesi
prima, era balenata I’intui-

zione di sottoporre il pro-
sciutto Reggiani = all’atten-
zione dell’Accademia fon-
data nel 1953 da Orio
Vergani. In occasione del

conferimento della cittadi-
nanza onoraria al Prefetto
D’ Acunto, il delegato ponti-
no dell’Accademia, Bene-
detto. Prandi, aveva lanciato

" la sfida che il Comune ha

raccolto inviando due pro-
sciutti a Milano. Il risultato
ha superato ogni aspettativa |
visto che I’azienda Reggiani |
ha ottenuto il massimo rico-
noscimento.

Nel corso della serata il
prosciutto- ¢ stato accompa-
gnato con le mozzarelle
Francia e i vini della cantina
Villa Gianna, altre due ec-
cellenze dell’Agro Pontino
che I’ Accademia ha premia-
to con il piatto d’argento.
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