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IPSSAR MATTEOTTI ACCADEMIA DELLA CUCINA

Piccoli cuochi crescono

PICCOLI cuochi crescono ail’lpsssar Matte-
otti e 'Accademia Iraliana della Cucina li
consacra nell’Olimpo delle promesse della
ristorazione. Giovedi, I’ Alberghiero, fiore
all’occhiello della I@%an&, ha ospitato la
conviviale ecumenica della delegazione pi-
sana dellAccademia della Cucina. Soct e
autorita cittadine hanno apprezzato e gu-
stato gli ottimi piatti ¢ la passione creativa

degli allievi della scuola diretta da Salvato-
re Caruso (nella foto di Antonio Pastorel-
H con gli studentd). In vavia [talia, alla stes-
sa ora, i soci dell’Accademia, il cui scopo &
«autelare le radizioni della cucina italiana
di cui promuove ¢ favorisce il migliora-
menton, hanno celebrato i 5&]1()1’1 del terri-
torio in un inno allunisono alla buona 1a-
vola e alle nostre tradizioni. Filo condutto-
re dedla serata é staw il riso, la cul storia ed
evoluzione sono state con sapienza raccon-
tate dal presidente della delegazione pisa-
14, Vaceademico e ingegnere Franco Mil-
li. Florilegio di piatti espressi dei primi
classifican al settimo premio Accademia
Italiana della Cucina. Un premio che ha

(Gabriele Nassar e Fabio Baggiani. Merita-
tissimo il podio di Teggi con il suo «Bar
lume marinese» ispirato al mare ripropo-
510 1n una cozza di parmigiano al nero di
seppia con cuore di pappa al pomodoro,
Strepistoso il risotto con piccione, radic-
chio e vin santo mantecato al pecorino
stracchinato di Gabriele Nassar. Lo stesso
piatto con cui il giovane allievo del Matte-
otti ha vinto, in gara con grandi professio-
nisti, i Trofeo nazmmlc, Miglior risotto.
E’ la terra che ce lo chiede». E, dulcis in
fundo, la torta di riso alla carrarina con
mousse alla menia e cioccolato piccante
del bravissimo Fabio Baggiani. Entusiasta
il provveditore agli studi, Luigi Sebastia-
i, e tanti mmplumﬁmx al servizio in sala e
incucina dei 71 di Quinta e Terza co-
ordinati da Gioia Cesarotti, Rosario Mam-
mum3 Michele, Torano, Antonio Agnello,
Gino Pernice, Sall Abdu Leuf, Rosa Garo-
falo. Ecco Ia classifica del premio dell’Ac-

cademia Italiana di Cucina: Luca Teggi,
Fabio Baggiani, Caterina Cosimi, Gabrie-
le Scrima, Maneo La Marra, erw Vita,
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