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L'INTERVENTO
di TITO TROMBACCO*

QUELLA RICETTA
E UN PUNTO FERMO

¢ UL RIPIENO de! tortellino, se
“w, il lombo di maiale deve

L essere cotto o crudo, e se la
ricetta depositata a suo tempo e
da modz'ﬁgare o buttare via, devo
intervenire per dare un contributo
di chiarezza e verita storica.

L Accademia Italiana della
Cucina, tramite le sue tre
Delegazioni bolognesi, senza
possibilita di smentita, ¢ il
soggetto e la figura che in questi
anni ha materialmente fatto,
presso la Camera di Commercio,
la quasi totalita dei depositi delle
ricette della tradizionale classica
bolognese.

[Segue a pagina 13]

DALLA PRIMA

'QUELLARICETTA
E UNPUNTO FERMO

(..) QUESTI deposit, essendo a
pubblici ufficial, sono sempre stati con-
siderati e fattr con la massima serieta.
Alla richiesta fatta tramute il Carlino,
di mandare le ricette di famigla del
Tortellmo, risposero tra le 300 e 400
donne bolognesi e la ricetta depositata
é anche la diretta espressione di questo
sondaggio. Dall'origimale st pué nleva-
re che la ricenta fu presentata da Fran-
cesco Majani, delegato per Bologna
dell’Accaderma Tialiana della Cuci-
na, «in perfetta sitonia» con la Dotta
Confraternita del Tortellino, (Prevo-
sto Pogar), tesmon Uallora prefetto di
Bologna Padalino e i sindaco Zan-
ghert. Evincolante uricamente il pare-
re e la wlona delle Delegazioni
dell’Accadenia Traliana della Cuci-
na su qualsiasi tipo di intervento. Cot-
10 0 crudo? Per noi non ci sono dubbi:
nessuna delle due opziont é quella giu-
sta perché la ricetta é chiara, preveden-
do: «gr. 300 di lombo di marale rosola-
10 nel burro». E rosolato, o scottato co-
me prevede anche Molnar Pradell
nel suo ricettario, m cucna significa
un preciso modo di cuocere.
Non vorremmo pero essere considerati
tradizionalistt msensibili al cambia-
mento det tempr. Not siamo 1 deposita-
1i delle tradiziomi e delle upicita ali-
mentari wakane. I nostr. depositi vo-
ghono tramandare der punti fermi e
per questo sono intoccabil; ma a lato
SLpud avere sempre la variante «attua-
hzzata», nispondendo cosi agh odierni
standard alimentari. Come é stato fat-
to recentemente per la ricetta deposita-
ta del «ragi bolognese», ricetta attua-
hzzata che apparira a fianco della ri-
cetta depositata nella nuova edizione
del Ricettario nazionale.
Tito Trombacco
direttore del Centro studi
territoriale Emilia
dell’Accademia
italiana della Cucina
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